LA RISTORAZIONE SCOLASTICA DI CARONNO P.LLA

ASILO NIDO IL PETTIROSSO - TRITATO 12-15 MESI gcopal I |St .
MENU' PRIMAVERA-ESTATE - da SETTEMBRE a META' OTTOBRE e da APRILE a GIUGNO
GIORNO 1° SETTIMANA 2° SETTIMANA 3° SETTIMANA 4° SETTIMANA 5° SETTIMANA 6° SETTIMANA
PASTA PICCOLA PASTA PICCOLA P PASTA PICCOLA C PASTA PICCOLA AL PESTH
STAPL OLD OLIOE STA PICCOLA POMODORO E T PHEEEIL AL AV D STA PICCOLA E LENTICCHIE STA PICCOL °|_ ESTO DI UG S
VERDURE® 169 MELANZANE 169 169 ZUCCHINE®* 17
RITTATA® AROMATIZZATA PROSCIUTTO COTTO A RITTATA®° AROMATIZZATA
F M © 0CoTTO AQ FORMAGGIO SPALMABILE 7 FORMAGGIO SPALMABILE 7 F M BRUSCIT DI MANZO 9
LUNEDI TRITATA 37 TRITATO TRITATA 37
PEP A
VERDURA COTTA*°TRITATA | FAGIOLINI ALL'OLIO°*TRITATI VERDURA COTTA*°TRITATA FAGIOLINI®* ALL'OLIO TRITATI | FAGIOLINI ALL'OLIO°*TRITATI Sraelne LIS AN
ZUCCHINE®*TRITATE
PANE COMUNE 1 PANE COMUNE 1 PANE COMUNE 1 PANE COMUNE 1 PANE COMUNE 1 PANE COMUNE 1
VELLUTATA DI VERDURE* CON
RISOTTO GIALLO 79 RISO OLIO E SALVIA e ;Dusg U PASTA PICCOLA AGLT AROMI 16 | PASTA PICCOLA E FAGIOLI 169 RISOTTO PARMIGIANA®* 79
PLATESSA* IMPANATA TRITATA PLATESSA IMPANATA*TRITATA MERLUZZO* GRATINATO PETTO DI POLLO IMPANATO
N PETTO DI P TRITAT RMAGGIO SPALMABT
MARTEDI 134 ETTODIPOLLO © 134 TRITATO 14 FORMAGEIO SPALMABILE 7 TRITATO 13
PATATE®* AL FOR SPINACI®* GRATINATI TRITATI CAROT] ZUCCHINE®* GRATINATI
CAROTE®* ALL'OLIO TRITATE VERDURA COTTA*°TRITATA A N e N SIS A NEE Nl
SCHIACCHIATE 7 PREZZEMOLATE®*TRITATE TRITATE7
PANE COMUNE 1 PANE COMUNE 1 PANE COMUNE 1 PANE COMUNE 1 PANE COMUNE 1 PANE COMUNE 1
PASTA PICCOLA AL POMODORO PASTA PICCOLA AL POMODORO | PASTA PICCOLA OLIO E SALVIA PASTA PICCOLA ALLO
PASTA PICCOLA AL RAGU' 169 RISO AL POMODORO 9
169 169 169 ZAFFERANO 176
ARROSTO DI TACCHT RITTATA® ALLA RICOTTA
a FORMAGGIO SPLALMABILE 7 FORMAGGIO SPALMABILE 7 ARISTA AL LATTE TRITATA 17 0sToD HINO PROSCIUTTO COTTO AQ TRITATO i L 0
MERCOLEDI TRITATO 1 TRITATA 37
cc °* GRATINATI TATI
FAGIOLINI°* ALL'OLIO TRITATI| VERDURA COTTA*°TRITATA FAGIOLINI®* ALL'OLIO TRITATI | VERDURA COTTA *°TRITATA AN ;TN ERRHE CAROTE*® ALL'OLIO TRITATE
PANE COMUNE 1 PANE COMUNE 1 PANE COMUNE 1 PANE COMUNE 1 PANE COMUNE 1 PANE COMUNE 1
PASTA PICCOLA CON OLIO VELLUTATA DI VERDURE* CON
PASTA PICCOLA ALL'OLIO 16 RISOTTO ALLE ZUCCHINE®* 79 ’ PASTA PICCOLA ALL'OLIO 169 |FARRO AL POMODORO FRESCO169
e e BASILICO E PARMIGIANO®* 176 F b i3 RISO
POLPETTE DI LENTICCHT RLUZZO* GRATINATO 14 POLPETT! UMI E PATAT! RITTATA® AROMATIZZATA® PLATESSA*GRATINATA TRITATA
. OLPETTE DI LEN HIE MERLUZZO* 6f NATO OLPETTE LEGUMI E E F M ST S VT L) AT LATE 6 N
GIOVEDI TRITATE 1367 TRITATO TRITATE 1367 TRITATA 37 14
C PINACI °* GRATINA TA cc °* GRATINATI PATATE®* A
ZUcC :—IINE SPINACT °* GRATINATI TRITATI T —— ZUCCHINE®* GRATINATE R T T E°* AL FORNO
GRATINATE*TRITATE 7 7 TRITATE 7 SCHIACCIATE
PANE COMUNE 1 PANE COMUNE 1 PANE COMUNE 1 PANE COMUNE 1 PANE COMUNE 1 PANE COMUNE 1
ARRO AL POMODORO FRESCO PASTA PICCOLA ALLO ZAFFERANO| PASTA PICCOLA AL POMODORO PASTA PICCOLA CON OLIO
F R i3 COUS COoUs 16 i b RISO ALL'OLIO N '
169 , 167 X 169 BASILICO® E PARMIGIANO 167
COTOLETTA DI LONZA TRITATA DADOLATA DI TACCHINO FRITTATA® CON ZUCCHINE PROSCIUTTO COTTO R SRR
VENERDI 13 TRITATO! TRITATA 37 A.Q.TRITATO FORMAGGIO 7
TE* cC ox
VERDURA COTTA*°TRITATA CARS_L%LIEOZ:RI;IEE SPINACI°* GRATINATI TRITATI 7| VERDURA COTTA*° TRITATA VERDURA COTTA*°TRITATA VERDURA COTTA*°TRITATA
PANE COMUNE 1 PANE COMUNE 1 PANE COMUNE 1 PANE COMUNE 1 PANE COMUNE 1 PANE COMUNE 1

*IL PRODOTTO OFFURE UMD O PIU' INGREDIEMTI DELLA PREFARAZ IOME FOTREEBERD ESSERE SURGELATI,

*FRODOTTO BIOLOGICO

S/C SENZA COMSERVAMTIL, AG: ALTA™ QUALITA' O0F: DEMOMINAZ IONE ORIGIME FROTETTA; ISP, INDICAZIOME GEOGRAFICA PROTETTA

IL SALE UTILIZZATO MELLE PREPARAZ IONI E DI TIPO IODATO;

IL FAME UTILIZZATO E" A RIDOTTO COMTEMUTO DI SODIO:

LWOLIO UTILIZZATO IM TUTTE LE PREFPARAZIONI E' EXTRAVERSIME DI OLIVA, BEIOLOGICO, ITAL ITAMO

FUQ COMTEMERE: [SLUTIME, 2 UOVA: 4 PESCE: & SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA; 7 LATTICIML 8 FRUTTA A GUSCIO; 9 SEDAMO E PRODOTTI A BASE DI SEDAMO;
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